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I FINANZIAMENTI DELLE IMPRESE TURISTICO- RISTORATIVE
11 finanziamento

11 fabbisogno finanziario

Le fonti di finanziamento

I finanziamenti di capitale proprio

I finanziamenti di capitale di debito

Le funzioni della banca

Gli strumenti che regolano i rapporti tra banca e cliente
Il fido bancario

I finanziamenti bancari a breve termine

I finanziamenti bancari a medio/lungo termine

Il contratto di leasing

I finanziamenti pubblici

LA CONTABILITA’ E IL BILANCIO DELLE IMPRESE TURISTICO- RISTORATIVE

La comunicazione interna ed esterna

Il sistema informativo aziendale

Il conto

Classificazione delle scritture delle imprese turistico-ristorative
Le scritture della contabilita con le banche

Scheda di un conto corrente bancario

La contabilita degli acquisti: il partitario dei fornitori
La contabilita delle vendite: il partitario dei clienti
La contabilita di magazzino

Com’¢ tenuta la contabilita dell’impresa

La contabilita generale

La partita doppia

Il bilancio d’esercizio

I documenti che compongono il bilancio d’esercizio
I principi di redazione del bilancio

Le voci di composizione dello Stato patrimoniale
La struttura del Conto economico

La rielaborazione dello Stato patrimoniale

Gli indici patrimoniali

Equilibrio tra fonti di finanziamento ed impieghi
L’impresa con struttura finanziaria equilibrata



L”ANALISI DEI COSTI DELLE IMPRESE TURISTICO-RISTORATIVE

La contabilita gestionale
Classificazione dei costi
Configurazione di costo

I costi fissi

I costi variabili

I costi totali e i ricavi totali
Il break even point

I CONTRATTI DELLE IMPRESE TURISTICO-RISTORATIVE

11 contratto

Gli elementi essenziali del contratto
Classificazione dei contratti

11 contratto di vendita

11 contratto di somministrazione

1l franchising

11 contratto di ristorazione

Il contratto di catering

Il contratto di banqueting

I CONTRATTI DI LAVORO E LE NORME DI SICUREZZA DEL LAVORO

Il mercato del lavoro

La domanda e I’offerta di lavoro

La flessibilita del rapporto di lavoro

Il reclutamento del personale

Il curriculum vitae

La selezione del personale

11 lavoro subordinato e il lavoro autonomo
I contratti di lavoro subordinato

Le prestazioni di lavoro occasionali
Le caratteristiche del lavoro stagionale
L’estinzione del rapporto di lavoro
L’amministrazione del personale

La retribuzione

ARGOMENTI di EDUCAZIONE CIVICA

La Costituzione italiana (Le origini storiche. La struttura e i caratteri. Democrazia, diritti e doveri)
La Nato L’Onu
La normativa a tutela dei prodotti agroalimentari : La mozzarella
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